BEDIENUNGSANLEITUNG

BBQ BURNER DELUXE
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Einfithrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf des BBQ BURNER DELUXE. Wir wiinschen lhnen viel Freude und
guten Appetit!

ACHTUNG!

Machen Sie sich vor Gebrauch mit allen Sicherheitshinweisen vertraut und lesen Sie die
Bedienungsanleitung griindlich durch. Halten Sie sich genau an die Bedienhinweise und dndern Sie
nichts eigenmachtig ab.

GEWAHRLEISTUNG UND HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Der BBQ BURNER DELUXE ist nach den neusten Richtlinien gebaut und vom Gas-Warme-Institut
Essen e.V. geprift, anerkannt und zugelassen (EG-Baumusterprifbescheinigung CE-0085CT0212).
Es gilt die gesetzliche Gewahrleistung auf Funktion und Material. Wir behalten uns vor, beschadigte
Teile zu reparieren oder auszutauschen. Fir Schaden durch unsachgemalfe Handhabung und
fehlerhafte Bedienung wird keine Gewahrleistung ibernommen. Verfarbungen am Gerat durch Fett
und grofer Hitze sind bauartbedingt und stellen keinen Mangel dar.

KEINE VERANDERUNGEN AM GERAT VORNEHMEN!

An Bauteilen, die durch den Hersteller oder seinen Vertreter versigelt wurden, durfen keine
Manipulationen vorgenommen werden. Es durfen nur Disen in der gekennzeichneten GroRRe
verwendet werden.

KEINE GEWAHRLEISTUNG BEI:

- technischen Veranderungen durch den Bediener
- unsachgemafer Nutzung
- gewerblicher Nutzung

LIEFERUMFANG:
1. BBQ BURNER DELUXE -1 Stiick

2. Grillrost — 1 Stick
3. Grillhandschuhe — 1 Paar

4. Grillrostheber — 2 Stick
5. Abtropfschale GN1/4 — 1 Stuck
6. Abtropfschale GN1/3 — 1 Stuck
7. Innensechskant-Schlissel — 1 Stiick
8. Gasschlauch mit Regler  —1 Stick
9. Rotisserie-Set — 1 Stick
10. Stabfeuerzeug — 1 Stuck
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Sicherheitshinweise + Gefahrenhinweise

Lesen Sie unbedingt vor Gebrauch des Grills die Bedienungsanleitung

durch und befolgen Sie die Anweisungen.

o Das Nichtbeachten der Bedienungsanleitung mit allen Hinweisen
kann eine Beeintrachtigung der Funktion oder die Beschadigung des

Grills oder anderer Sachwerte und Personenschaden zur Folge haben.

e Die Bedienungsanleitung gehort zu dem Grill BBEQ BURNER DELUXE
und muss zusammen mit dem Grill aufbewahrt werden. Bei
Nutzerwechsel ist die Bedienungsanleitung unbedingt zusammen mit

dem Grill auszuhéandigen.

o Der Grill darf ausschlieBlich im Freien und nur im privaten Bereich

verwendet werden.

o Halten Sie Kinder wahrend des Betriebes fern.

o Stellen Sie den BBQ BURNER DELUXE auf eine ausreichend groRe,
hitzebestandige und feuerfeste Unterlage und halten Sie das

Grillgerat wahrend des Betriebes von brennbaren Materialien fern.

o Das Grillgerat darf wahrend des Betriebes nicht bewegt werden.

¢ Nach Gebrauch unbedingt die Gaszufuhr an der Gasflasche schliefRen.

¢ Vor jedem Gebrauch ist die Schlauchleitung auf porése oder
beschadigte Stellen zu kontrollieren. Bei Beschadigungen oder
porosen Stellen muss die Schlauchleitung ausgetauscht werden.
Ebenso muss die Schlauchleitung getauscht werden, wenn diese
nicht den nationalen Bestimmungen entspricht oder deren
Giiltigkeitsdauer. Bei defekten oder poréosen Schlauchleitungen darf

der Grill nicht in Gebrauch genommen werden.
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¢ Nehmen Sie die Griffe fiir den Grillrost und die SpieBhalterung
wahrend des Betriebes ab. Somit vermeiden Sie das Erhitzen der
Griffe. Benutzen Sie die Griffe nur mit den mitgelieferten

Grillhandschuhen.

¢ Der Grill und die Brennereinheit konnen ein méglicher Unterschlupf
fiir Insekten sein. Dies kann dazu fiihren, dass die Gaszufuhr /
Luftzufuhr verstopft sein kann und das Gas nur teilweise oder nicht
austreten kann. Ziindet der Brenner nicht oder ist Gasgeruch
feststellbar muss die Gaszufuhr sofort geschlossen werden. Reinigen

Sie vorsichtig den Bereich der Diise und der Luftzufuhr am Brenner.
e Der Grill darf nicht der Feuchtigkeit ausgesetzt werden.

o Stellen Sie den Grill an einem windgeschiitzten Ort auf. Achten Sie
darauf, dass die Flamme nicht durch starken Wind beeintrachtigt

wird.

Gefahrenhinweis!

Wahrend des Betriebs werden Teile des Gehauses sehr
heiB. Insbhesondere im Bereich der Brennereinheit

entstehen hohe Temperaturen. Dies kann bei Beriithren zu

schweren Verbrennungen fithren und beim Kontakt mit

brennbaren Materialien Feuer oder Schwelbrande

auslosen.

Kinder fernhalten!
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Gasschlauch und Gasflasche anschlief3en

GASSCHLAUCH ANSCHLIESSEN

Lesen Sie die zuerst die Bedienungsanleitung und beachten Sie die Sicherheits-und Gefahrenhinweise.
Vor jedem Gebrauch ist die Schlauchleitung auf porése oder beschadigte Stellen zu kontrollieren. Bei
Beschadigungen oder porésen Stellen muss die Schlauchleitung ausgetauscht werden. Ebenso muss die
Schlauchleitung getauscht werden, wenn diese nicht den nationalen Bestimmungen entspricht oder deren
Gultigkeitsdauer.

Schliel3en Sie den mitgelieferten Gasschlauch am Gasventil des BBQ BURNER DELUXE an, indem
Sie den Schlauch durch die Klipse fuhren und anschlieend auf den Gasanschluss schrauben (wie auf
Abbildung a) gezeigt). Verwenden Sie nur den mitgelieferten Gasschlauch. Die Schlauchleitung darf
eine Lange von 1,50 m nicht Gberschreiten!

GASFLASCHE ANSCHLIESSEN

Gasflasche in die Nahe des Girills stellen, so dass der Schlauch ohne Spannung bis zum Girill reicht.
Auch sollte ein Abstand zwischen Gasflasche und Schlauch zum Grillgerat eingehalten werden, damit
die Warmestrahlung nicht die Oberflache des Schlauchs oder der Gasflasche erreicht. Der Druckregler
muss nun mit dem Ventil der Gasflasche verbunden werden (Linksgewinde). Der hierfur verwendete
Druckregler muss der EN-Norm 12864 entsprechen. Achtung: Der Austausch der Gasflasche darf nur
fern jeglicher Ziindquelle durchgefihrt werden!

DICHTHEITSPRUFUNG

e  Vor jeder Benutzung ist eine Dichtheitsprifung aller gasfihrenden Komponenten durchzufiihren.
Dabei kann man ein handelsubliches Lecksuchspray verwenden.

e  Gaszufuhr aufdrehen und das Spray nach Angaben des Herstellers einsetzen.

e Eine undichte Stelle sollte auf keinen Fall mit einer offenen Flamme gesucht werden!

e  Bei undichten Stellen sofort die Gaszufuhr stoppen und die Verbindungen an der undichten Stelle
kontrollieren und nachziehen. Dann erneut mit dem Lecksuchspray nachprifen.

Bei Zweifel oder Unsicherheit sollten Sie sich an einen Fachbetrieb wenden und ggf. bitten, die
Anschlisse der Gasleitung und aller weiteren gasfihrenden Komponenten zu Uberprifen.
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Inbetriebnahme

ERSTINBETRIEBNAHME

Entfernen Sie die Verpackung
Uberpriifen Sie das Geréat auf Folienreste und entfernen diese, falls vorhanden.

Stellen Sie den BBQ BURNER DELUXE nur im Freien an einem windgeschutzten Ort auf und
achten Sie darauf, dass der Grill auf einer hitzebesténdigen Flache aufgestellt wird.

Um Produktionsrickstande zu entfernen sollte der Brenner ca. 5-10 Min. ohne Grillgut erhitzt
werden.

AUSLIEFERUNGSZUSTAND

Im Auslieferungszustand ist der Brenner in der horizontalen Position montiert.

Bitte Uberprifen Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Position des Brenners und ziehen Sie
gegebenenfalls die Schrauben nach.

INBETRIEBNAHME

Vor dem Einschalten des Grill nehmen Sie bitte den Grillrost aus dem Gerat
Offnen Sie das Ventil der Gasflasche

Langes Streichholz oder Stab-Feuerzeug entziinden und unter den Keramikbrenner halten, wobei
sich die Hand aulRerhalb des Brennraumes befinden muss.

Drehen Sie nun den Gasregler in Stellung ,hoch® gegen den Uhrzeigersinn und drticken ihn
herunter

Sobald sich das Gas entziindet hat muss der Gasregler ca. fir 5 Sekunden gedrickt bleiben, dann
loslassen.

Zu Beginn den Oberhitzegrill ca. 5- 10 Minuten vorheizen.

Ein erneutes Zinden des BBQ BURNER DELUXE darf erst nach dessen Abkiihlung erfolgen. Nur
im kalten Zustand verhindert das Sicherheitsventil ein Austreten von Gas.

Die im Lieferumfang enthaltene GN-Schale 4 zu Beginn unten in das Gerat legen, um
herabtropfende Flissigkeit aufzufangen. Wenn die Drehspief3-Funktion genutzt wird, sollte die
grolRere GN-Schale 1/3 benutzt werden und zu Beginn der Zubereitung unten in das Gerat
eingeschoben werden.

Achten Sie bei der Inbetriebnahme darauf, dass das Venturi-Rohr frei von Verunreinigungen ist
(Insekten oder ahnliches)

Das Gerat darf nicht dem Regen ausgesetzt werden.
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Umbau
WECHSELN DER BETRIEBSART VON HORIZONTAL NACH VERTIKAL SICHERHEITSHINWEIS:
Das Wechseln der
« Losen Sie den Gasschlauch von der Gasflasche. Brennerposition darf erst
nach Abklihlung des
«  Entfernen Sie die Einschiibe und die GN-Schale. Abb.1) Gerates erfolgen.

e Ldsen Sie die sechs M5-Schrauben auf der Oberseite leicht mit Hilfe
des beigefligten Schlissels. Eine komplette Demontage der Schrauben ist nicht notwendig
(siehe Abb. 2).

« Schieben Sie den Brenner zur gréReren Offnung (siehe Abb. 3). Nun kénnen Sie den Brenner
nach oben entfernen.

Abb.1 Abb. 2

Abb. 3
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« Entfernen Sie die hintere Abdeckung durch Ldsen der sechs M5-Schrauben. (siehe Abb. 4+5)

« Setzen Sie das Drehspiefimodul ein und schieben es in die Endposition (Abb.6).
e Ziehen Sie die M5-Schrauben wieder an.

 Montieren Sie den Brenner in der vertikalen Position. Ziehen Sie die M5-Schrauben an. Nun ist der
Grill zum Vertikal-Grillen vorbereitet. (Abb.7)

« Ziehen Sie die M5-Schrauben wieder an.

Abb. 4 Abb. 5

Abb. 7
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« Bereiten Sie das Grillspie@Bmodul vor (Abb. 8)

Abb. 8

— =

« Der Spiel3einsatz sollte beim Zinden des Grills auRerhalb verbleiben. Nachdem der Grill geziindet
wurde kann der Spief3einsatz mit Hilfe des Rosthebers und den Grillhandschuhen in den Grill
geschoben werden. (Abb. 9) Die Rostheber anschlieRend vom Gerat entfernen, damit diese nicht

heil3 werden.

Verwenden Sie als Tropfschale bitte die grofiere GN-Schale Typ GN-1/3.

Abb.9

Zum Verstellen des Spiefdes

bitte die beigefligten Rostheber
und Grillhandschuhe

verwenden.
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Nach dem Grillen

GERAT ABSCHALTEN

Zum Abschalten des BBQ BURNER DELUXE kann entweder das Sicherheitsventil oder das Gasventil
geschlossen werden. Zur Sicherheit sollte immer das Ventil der Gasflasche geschlossen werden.

WIEDER ANZUNDEN

Ein erneutes Ziinden des BBQ BURNER DELUXE darf erst nach dessen Abkuhlung erfolgen. Nur im
kalten Zustand verhindert das Sicherheitsventil ein Austreten von Gas.

REINIGUNG

Reinigen Sie ihren BBQ BURNER DELUXE nach jedem Gebrauch.

Nach dem Abklhlen des Grills kdnnen die losen Teile wie Grillrosteinschiibe und Gastro-Schalen
einfach in der Spllmaschine gereinigt werden. Zum einfachen Reinigen des Grills kdnnen Sie auch
den Brenner vom Gerat entfernen. Losen Sie hierflir zuerst die 6 Schrauben der Brennereinheit und
entfernen dann den Brenner vom Girill. Jetzt kdnnen Sie die Seitenwande und die Bodenplatte
reinigen. Achten Sie dabei auch auf Verunreinigungen am Venturi-Rohr.

LAGERUNG

Zuerst trennen Sie die Gasflasche vom BBQ BURNER DELUXE. Lagern Sie ihren gereinigten Grill an
einem trockenen und wettergeschitzten Ort.

Zum Schutz der Brennereinheit sollte der BBQ BURNER DELUXE stets abgedeckt gelagert werden,
damit Staub und Fremdkdorper keine Verstopfung der Gas-/Luftzufuhr verursachen kann.

PROBLEMLOSUNGEN

Brenner ziindet nicht:

Gasflasche leer?

- Gasflasche erneuern

Gasventil ge6ffnet?

- Gasventil der Gasflasche 6ffnen

Gasregler am Grill eingestellt?

- Gasregler am Grill auf ,,hoch”

einstellen

Ansaugtrakt verstopft?

Ansaugtrakt reinigen

(z.B. durch Insekten)

Brenner geht wihrend der

Zubereitung aus:

Gasflasche leer?

- Gasflasche erneuern sobald

der Grill abgekiihlt ist

Schwache Brennerleistung:

Gasregler richtig eingestellt?

- Gasregler neu einstellen

Diise verschmutzt?

- Ventil der Gasflasche
schliefden, Grill abkiihlen lassen
und Diise vorsichtig reinigen

Gas-/Luftzufuhr verschmutzt?

—>Ventil der Gasflasche
schliefden. Grill abkiihlen lassen
und Luftansaugtrakt und Diise
reinigen. Nur Diisen gleicher
Baugrofie verwenden!
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Technische Informationen

HERSTELLER: BBQ-BURNER Frank Ohliger
Jagerstr. 37c, 42653 Solingen
B +49 (0)212-587343 +49 (0)176 565 29 574
www.bbqg-burner.de - info@bbqg-burner.de

EG-Baumusterprifbescheinigung: CE-0085CT0212

Handelsbezeichnung BBQ BURNER DELUXE
Artikelnummer 01-2018-1
Nennwérmebelastung 3,00kW
Geratekategorie I3/P 50 nach DIN EN 498
Gasart Flussiggas / G31
Eingangsdruck 50mBar

Druckregler nach DIN EN 12864
Bestimmungslander AT,DE,CH,HU,NL

Nur im Freien betreiben und auf einer

hitzebestandigen Flache aufstellen!

Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerétes lesen!
Oberflachen kénnen sehr heil? sein.

Kinder fernhalten!

-0085-18

Anleitung Stand 26.06.2018
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